
【先附】

紅ずわい蟹と北海道産漬け帆立 海水のジュレ

【八寸】

和牛肉刺し 湯葉福良煮 あん肝と奈良漬

子持ち昆布 海老芋田楽

【造里】

本日の鮮魚二種盛り合わせ

【揚物】

甘鯛鱗揚げ 鱈白子天ぷら

【焼物】

黒毛和牛赤身肉の6秒焼き

【食事】

真鯛といくらのひつまぶし仕立て

【甘味】

手練りわらび餅

「黒毛和牛の6秒焼き」「季節の旬菜八寸」
「鯛といくらのひつまぶし仕立て」

全7品 / お一人様5300円

極

【先附】

紅ずわい蟹と北海道産漬け帆立 海水のジュレ

【八寸】

和牛肉刺し 湯葉福良煮 あん肝と奈良漬

子持ち昆布 海老芋田楽

【冷製】

ふぐの炙り 姫大根

【揚物】

蒸し鮑と九条葱の春巻き 花椒塩

【焼物】

和牛サーロインのロースト 山葵 マルドン塩

【鉄瓶】

気仙沼産ふかひれと冬牡蠣の鉄瓶蒸し

【食事】

黒毛和牛 卵黄しゃぶすき

和出汁のご飯

【甘味】

手練りわらび餅

華

※価格はすべて税込価格となります。
※別途席料として300円頂戴しております。
※同組同一コースでのご利用となります。

「和牛サーロインのロースト」
「ふぐ・蒸し鮑」「ふかひれ鉄瓶」

「黒毛和牛卵黄しゃぶすき」

全8品 / お一人様7300円


