
和
栗
モ
ン
ブ
ラ
ン

七
一
五
円

抹
茶
の
ベ
イ
ク
ド
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ

六
〇
五
円

林
檎
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト

三
三
〇
円

塩
ミ
ル
ク
ア
イ
ス

三
三
〇
円

◆
珈
琲
（ホ
ッ
ト/

ア
イ
ス)

◆
柚
子
茶
（ホ
ッ
ト/

ア
イ
ス/

ソ
ー
ダ
）

各
五
五
〇
円

【

先
附

】

濃
厚
豆
乳
の
自
家
製
生
豆
富

～
金
山
寺
山
葵
味
噌
と
マ
ル
ド
ン
塩
～

【
天
ぷ
ら
】
海
老
の
お
か
き
揚
げ

旬
魚
と
季
節
野
菜
天
ぷ
ら

【

蒸
物

】

鮨
屋
の
茶
碗
蒸
し

【

鮨

】

江
戸
前
鮨

七
貫

【

留
椀

】

創
業
１
９
９
年
大
阪
老
舗
味
噌
屋

【大
源
味
噌
】
の
味
噌
汁

【
先
附
】
い
く
ら
と
ア
ボ
ガ
ド
の
タ
ル
タ
ル
最
中

【
小
鍋
】
寒
ぶ
り
と
真
鯛
の
黄
金
出
汁
小
鍋

【
揚
物
】
広
島
県
産
牡
蠣
フ
ラ
イ

【
溶
岩
】
黒
牛
の
富
士
溶
岩
ス
テ
ー
キ

【
食
事
】
真
鯛
の
炊
き
立
て
釜
飯

ひ
つ
ま
ぶ
し
仕
立
て

「江
戸
前
鮨
と
天
ぷ
ら
」
ラ
ン
チ

平
日

二
五
〇
〇
円

土
日
祝

三
〇
〇
〇
円

※

す
べ
て
税
込
表
記
と
な
り
ま
す

平
日

一
九
九
〇
円

土
日
祝

二
九
九
〇
円

季
節
の
贅
沢
ラ
ン
チ

「
ラ
ン
チ
メ
ニ
ュ
ー
」

寒
ぶ
り
と
真
鯛
の
黄
金
出
汁
小
鍋
と

黒
牛
の
溶
岩
ス
テ
ー
キ

炊
き
立
て
鯛
釜
飯
の
贅
沢
ラ
ン
チ

甘
味
～
デ
ザ
ー
ト
～

抹茶の
ベイクドチーズケーキ

「冬
の
牡
蠣
尽
く
し
」ご
褒
美
ラ
ン
チ

平
日

二
五
〇
〇
円

土
日
祝

三
五
〇
〇
円

【
前
菜
】
本
日
の
逸
品
二
種

鮪
節
の
一
番
出
汁

【
揚
物
】
広
島
県
産
カ
キ
フ
ラ
イ

カ
ニ
ク
リ
ー
ム
コ
ロ
ッ
ケ

【
温
物
】
蟹
の
ロ
ワ
イ
ヤ
ル

【
焼
物
】
牡
蠣
と
黒
毛
和
牛
の
す
き
焼
き

～
特
製
山
椒
割
り
下
と
京
都
産
濃
紅
玉
子
～

【
〆
物
】
兵
庫
赤
穂
の
牡
蠣
釜
飯

【
留
椀
】
創
業
１
９
９
年
大
阪
老
舗
味
噌
屋

【大
源
味
噌
】の
味
噌
汁

「九
種
の
肉
籠
盛
り
と

江
戸
前
鮨
」の
欲
張
り
ラ
ン
チ

平
日

二
八
〇
〇
円

土
日
祝

三
八
〇
〇
円

【先
附
】

濃
厚
豆
乳
の
自
家
製
生
豆
富

～
金
山
寺
山
葵
味
噌
と
マ
ル
ド
ン
塩
～

【肉
壱
】：
黒
毛
和
牛
の
す
き
し
ゃ
ぶ

【肉
弐
】：
黒
牛
の
溶
岩
ス
テ
ー
キ

【肉
参
】：
黒
毛
和
牛
炙
り
鮨
2
貫

【肉
肆
】：
黒
牛
の
肉
刺
し

【逸
品
】

・さ
つ
ま
い
も
胡
麻
と
う
ふ

・ホ
タ
テ
の
南
蛮
漬
け

・ぶ
り
大
根

・小
松
菜
と
根
菜
の
白
和
え

・ひ
ょ
っつ
る
素
麺

【寿
司
】江
戸
前
鮨
五
貫

【留
椀
】創
業
１
９
９
年
大
阪
老
舗
味
噌
屋

【大
源
味
噌
】の
味
噌
汁

当
日
コ
ー
ス
も
ご
ざ
い
ま
す

「産
地
直
送
牡
蠣

寒
ぶ
り
と
真
鯛
の
黄
金
出
汁
小
鍋

黒
牛
ス
テ
ー
キ
・椎
茸
し
ぐ
れ
釜
飯
」

全
10

品

四
九
五
〇
円

※ 写真はイメージです。季節により内容は異なります

※ 写真はイメージです。季節により内容は異なります※ 写真はイメージです。季節により内容は異なります

※ 写真はイメージです。季節により内容は異なります

※

内
容
は
ス
タ
ッ
フ
ま
で

和栗モンブラン

※

ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
お
客
様

安
全
面
を
重
視
し
、

料
理
提
供
は
し
て
お
り
ま
せ
ん


