
福
岡
県

糸
島
よ
り

真
牡
蠣
「
み
る
く
牡
蠣
」

一
ケ

六
九
〇
円(

込
七
五
九)

〜
本
日
の
産
直

生
牡
蠣
〜

兵
庫
県

坂
越(

さ
こ
し)

よ
り

焼
き
牡
蠣

・レ
モ
ン

・バ
タ
ー
醤
油
焼
き

各
一
ケ

五
二
〇
円(

込
五
七
二)

あ
る
日
の
一
例

《吉
日
》

黒
毛
和
牛
の
富
士
溶
岩
焼
き

一
五
〇
〇
円(

込
一
六
五
〇)

牛
ほ
ほ
肉
の
柔
ら
か
煮
と
大
根
ス
テ
ー
キ

一
〇
九
〇
円(

込
一
一
九
九)

黒
毛
和
牛
の
レ
ア
紫
蘇
天
ぷ
ら

～
パ
ル
ミ
ジ
ャ
ー
ノ
掛
け
〜

九
〇
〇
円(

込
九
九
〇)

黒
毛
和
牛
の
雲
丹
し
ゃ
ぶ
小
鍋

一
二
九
〇
円(

込
一
四
一
九)

黒
毛
和
牛
の
炙
り
ユ
ッ
ケ

一
〇
九
〇
円(

込
一
一
九
九)

土
佐
は
ち
き
ん
地
鶏
の
照
り
揚
げ

～
淡
雪
栗
ま
ぶ
し
～

九
九
〇
円(

込
一
〇
八
九)

〜
焼
き
牡
蠣
〜

〜
黒
毛
和
牛
・ブ
ラ
ン
ド
地
鶏
の
肉
逸
品
〜

群
馬

下
仁
田
ネ
ギ
炭
焼
き

五
九
〇
円(

込
六
四
九)

富
田
林

海
老
芋
の
唐
揚
げ
～
蟹
餡
か
け
～

七
九
〇
円(

込
八
六
九)

京
都

万
願
寺
唐
辛
子
炭
焼
き

六
九
〇
円(

込
七
五
九)

鳥
取

ジ
ャ
ン
ボ
エ
リ
ン
ギ
の
炭
焼
き
六
九
〇
円(

込
七
五
九)

～
冬
野
菜
の
逸
品
～

〜
牡
蠣
フ
ラ
イ
〜

広
島
産

大
粒

牡
蠣
フ
ラ
イ

一
ケ

四
五
〇
円(

込
四
九
五)

～
い
ぶ
り
が
っこ
の
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス
～

兵
庫
県

坂
越
よ
り

真
牡
蠣
「サ
ム
ラ
イ
オ
イ
ス
タ
ー
」
一
ケ

六
九
〇
円(

込
七
五
九)

北
海
道
直
送
『生
白
子
』『つ
ぶ
貝
』『
泳
ぎ
帆
立
』

～
鮮
魚
・お
造
り
～

お
造
り
三
種
盛
合
せ

(

一
人
前
三
種
二
貫
ず
つ)

九
九
〇
円(

込
一
〇
八
九)

寒
ブ
リ
食
べ
比
べ(

造
里
・炙
り)

八
九
〇
円(

込
九
七
九)

～
酒
の
肴
～

よ
っぱ
ら
い
玉
子

三
九
〇
円(

込
四
二
九)

長
芋
山
葵
漬
け

四
九
〇
円(

込
五
三
九)

い
ぶ
り
が
っこ
ク
リ
ー
ム
チ
ー
ズ

六
三
〇
円(

込
六
九
三)

鮮
魚
の
な
め
ろ
う

六
五
〇
円(

込
七
一
五)

七
味
え
い
ひ
れ
炙
り

六
九
〇
円(

込
七
五
九)

～
兵
庫
産

ひ
の
ひ
か
り

季
節
の
釜
飯(

二
～
三
人
前)

～

真
鯛
の
釜
飯

九
九
〇
円(

込
一
〇
八
九)

土
佐
は
ち
き
ん
地
鶏
の
釜
飯
一
一
九
〇
円(

込
一
三
〇
九)

～
温
冷
菜
逸
品
～

春
菊
と
グ
レ
ー
プ
フ
ル
ー
ツ
の
サ
ラ
ダ
七
〇
〇
円(

込
七
七
〇)

す
る
め
い
か
の
ゴ
ロ
ワ
タ
バ
タ
ー
焼
き

七
〇
〇
円(

込
七
七
〇)

京
都
産
濃
紅
玉
子
出
汁
巻
き

七
二
〇
円(

込
七
九
二)

～
天
ぷ
ら
・揚
げ
物
～

Ｄ
ｒ
．
手
羽
先
揚
げ

四
五
〇
円(

込
四
九
五) 

“し
ゅ
ん
で
る
“
大
根
の
天
ぷ
ら

四
五
〇
円(

込
四
九
五)

半
熟
玉
子
天
ぷ
ら
～
か
き
醤
油
餡
～
五
五
〇
円(

込
六
〇
五)

長
崎

雲
仙
ハ
ム
カ
ツ

六
〇
〇
円(
込
六
六
〇)

徳
島

肉
厚
椎
茸
の
天
ぷ
ら

七
二
〇
円(

込
七
九
二)

分
子
調
理
器

ド
ク
タ
ー
フ
ラ
イ
使
用

～
甘
味
～

ミ
ル
ク
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト
～
冬
苺
ソ
ー
ス
～

三
九
〇
円(

込
四
二
九)

鯛
最
中
ア
イ
ス

四
九
〇
円(

込
五
三
九)

辻
利
抹
茶
の
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ

五
九
〇
円(

込
六
四
九)

安
納
芋
よ
う
か
ん
ブ
リ
ュ
レ

五
九
〇
円(

込
六
四
九)

～
塩
ミ
ル
ク
ア
イ
ス
添
え
～

北
海
道

つ
ぶ
貝
姿
造
り

八
九
〇
円(

込
一
四
一
九)

北
海
道

泳
ぎ
帆
立
バ
タ
ー
醤
油
焼
き

四
九
〇
円(

込
五
三
九)

北
海
道

泳
ぎ
帆
立
お
造
り

五
二
〇
円(

込
五
七
二)

北
海
道

タ
ラ
白
子
ポ
ン
酢

八
九
〇
円(

込
九
七
九)

北
海
道

タ
ラ
白
子
天
ぷ
ら

九
九
〇
円(

込
一
〇
八
九
）

牡
蠣
と
白
子
の
天
ぷ
ら
～
青
さ
餡
か
け
～

一
二
九
〇
円(

込
一
四
一
九)

利
き
酒
師
✕
オ
イ
ス
タ
ー
マ
イ
ス
タ
ー
監
修

牡
蠣
✕
日
本
酒
の
ベ
ス
ト
マ
リ
ア
ー
ジ
ュ

佐
賀

真
牡
蠣
「
ふ
わ
ふ
わ
」

×

セ
ッ
ト
一
〇
〇
〇
円

新
政

亜
麻
猫
ス
パ
ー
ク

(

税
込
一
一
〇
〇
円)

佐
賀
県
有
明
よ
り

希
少
オ
イ
ス
タ
ー

真
牡
蠣
「ふ
わ
ふ
わ
」

一
ケ

六
九
〇
円(

込
七
五
九)

～
全
国
の
旨
い
も
ん
～



◆
津
本
式
◆

熟
成
鮨

魚
体
に
合
わ
せ
て
扱
い
方
、
捌
き
方
を
変
え
て
お
り
ま
す
。

魚
体
に
よ
って
は
１
週
間
の
熟
成
を
す
る
こ
と
で
旨
味
を

最
大
限
に
引
き
出
し
、
当
店
ブ
レ
ン
ド
の
赤
酢
の
シ
ャ
リ
と

合
わ
せ
た
江
戸
前
鮨
を
お
愉
し
み
下
さ
い
。

～
津
本
式
熟
成
～

熟
成
か
ん
ぱ
ち

三
五
〇
円(

税
込
三
八
五
円)

熟
成
平
目

四
〇
〇
円(

税
込
四
四
〇
円)

～
に
ぎ
り
～

・真
鯛

二
五
〇
円(

税
込
二
七
五
円)

・〆
サ
バ

二
五
〇
円(

税
込
二
七
五
円)

・本
日
の
昆
布
締
め
「真
鯛
」
二
五
〇
円(

税
込
二
七
五
円)

・信
州
サ
ー
モ
ン

三
〇
〇
円(

税
込
三
三
〇
円)

・か
ん
ぱ
ち

三
〇
〇
円(

税
込
三
三
〇
円)

・寒
ブ
リ

三
〇
〇
円(

税
込
三
三
〇
円)

・平
目

三
五
〇
円(

税
込
三
八
五
円)

・炙
り
さ
わ
ら

三
五
〇
円(

税
込
三
八
五
円)

・大
海
老

三
五
〇
円(

税
込
三
八
五
円)

・し
ま
あ
じ

四
〇
〇
円(

税
込
四
四
〇
円)

・帆
立
炙
り

四
五
〇
円(

税
込
四
九
五
円)

・金
目
鯛

四
五
〇
円(

税
込
四
九
五
円)

・煮
牡
蠣

五
〇
〇
円(
税
込
五
五
〇
円)

・煮
穴
子

五
〇
〇
円(

税
込
五
五
〇
円)

・の
ど
ぐ
ろ

七
〇
〇
円(

税
込
七
七
〇
円)

～
宮
城
県

気
仙
沼
よ
り
～

・本
ま
ぐ
ろ
赤
身

五
〇
〇
円(

税
込
五
五
〇
円)

・本
ま
ぐ
ろ
漬
け

五
五
〇
円(

税
込
六
〇
五
円)

・本
ま
ぐ
ろ
中
と
ろ

六
五
〇
円(

税
込
七
一
五
円)

～
巻
き
～

・い
く
ら
手
巻
き

五
〇
〇
円(

税
込
五
五
〇
円)

・ト
ロ
た
く
細
巻
き
六
貫

一
〇
〇
〇
円(

税
込
一
一
〇
〇
円)

～
鮨
の
〆
～

江
戸
前
厚
焼
き
玉

二
五
〇
円(

税
込
二
七
五
円)

あ
お
さ
と
三
つ
葉
お
味
噌
汁

二
九
〇
円(

税
込
三
一
九
円)

『
本
日
の
江
戸
前

一
貫
よ
り
』

当
日
コ
ー
ス
の
ご
案
内

『四
万
十
牛
と
土
佐
は
ち
き
ん
地
鶏
鉄
板
焼

新
春
祝
い
鯛
の
炊
き
立
て
釜
飯
』

全
９
品

五
四
五
五
円

（税
込
六
〇
〇
〇
円
）

二
名
様
か
ら
承
り
ま
す

【
先
付
】
前
菜
五
種
盛

【
造
里
】
鮮
魚
二
種
盛
り

【
煮
物
】
蓮
根
饅
頭

蟹
身
餡
か
け

【
揚
物
】
甘
鯛
鱗
揚
げ

【
焼
物
】
銀
鱈
の
幽
庵
焼
き
と

活
け
鮑
と
き
の
こ
の
肝
バ
タ
ー
ソ
ー
ス

【
鉄
板
】
四
万
十
牛
と
土
佐
は
ち
き
ん
地
鶏
の
鉄
板
焼

～
柑
橘
卸
し
・
塩
山
葵
～

【
食
事
】
祝
い
鯛
の
釜
め
し

【
留
椀
】
青
さ
の
り
と
三
つ
葉
の
味
噌
汁

【
甘
味
】
ミ
ル
ク
シ
ャ
ー
ベ
ッ
ト
～
冬
苺
ソ
ー
ス
～

Ｌ.

Ｏ.

22
時

日
・
祝
21
時

宮
崎
県
よ
り



【
利
酒
師
の
お
す
す
め
日
本
酒
】

利
酒
師
渾
身
の
隠
し
酒

新
政
三
種
飲
み
比
べ
～

・
新
政

新
年
初
し
ぼ
り

・
新
政

№

６

Ｒ-ty
pe

・
新
政

亜
麻
猫

あ
ま
ね
こ

各
45
㎖
二
〇
〇
〇
円

～
淡
華

す
っ
き
り
は
な
や
か

～

【
福
島
】
楽
器
正
宗

本
醸
造

無
濾
過
中
取
り

六
〇
〇
円

【
山
形
】
く
ど
き
上
手

ば
く
れ
ん

超
辛
口

七
〇
〇
円

【
福
島
】
寫
楽

無
濾
過
生

純
米
酒

八
〇
〇
円

～
醇
華

し
っ
か
り
は
な
や
か

～

【
山
口
】
天
美

特
別
純
米

黒
天

八
〇
〇
円

【
福
島
】
花
泉

無
濾
過
生
原
酒

純
米

直
詰
め

八
〇
〇
円

【
兵
庫
】
奥
播
磨

お
り
が
ら
み
純
米
吟
醸

八
〇
〇
円

～
新
米
利
き
酒
師

杉
田

の
一
本
～

【
新
潟
】
シ
ン
・
タ
カ
チ
ヨ

Ｅ-

Ｔ
Ｙ
Ｐ
Ｅ

八
〇
〇
円

～
秋
田

新
政
酒
造
～

「日
本
酒
界
の
ジ
ョ
ブ
ズ
」が
造
る
、
新
感
覚
の
日
本
酒

人
気
商
品
の
為
品
切
れ
の
場
合
は
ご
了
承
く
だ
さ
い

～Colors

～

カ
ラ
ー
ズ

・
生
成

エ
ク
リ
ュ

一
〇
〇
〇
円

～P
rivate

L
ab

〜

プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
ラ
ボ

・
亜
麻
猫

あ
ま
ね
こ

一
一
〇
〇
円

利
き
酒
師

新
井

周
平

杉
田

滉
季

※

日
本
酒
は
グ
ラ
ス
半
合
価
格
で
す

(

税
込
二
二
〇
〇
円)

(

税
込
六
六
〇
円)

(

税
込
八
八
〇
円)

(

税
込
八
八
〇
円)

(

税
込
七
七
〇
円)

(

税
込
一
二
一
〇
円)

(

税
込
一
一
〇
〇
円)

(
税
込
八
八
〇
円)

が
っ
き
ま
さ
む
ね

お
く
は
り
ま

て
ん
び

(

税
込
八
八
〇
円)

(

税
込
八
八
〇
円)

し
ゃ
ら
く
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