
【
先
附
】
始
ま
り
の
最
中

【
小
鍋
】
寒
ぶ
り
の
黄
金
出
汁
小
鍋

【
揚
物
】
広
島
県
産
牡
蠣
フ
ラ
イ

【
溶
岩
】
黒
牛
の
富
士
溶
岩
ス
テ
ー
キ

【
食
事
】
真
鯛
の
土
鍋
ご
飯
ひ
つ
ま
ぶ
し
仕
立
て

【
留
椀
』
大
源
味
噌
の
お
味
噌
汁

平
日

二
二
〇
〇
円

土
日
祝

二
八
六
〇
円

季
節
の
贅
沢
ラ
ン
チ

寒
ぶ
り
の
黄
金
出
汁
小
鍋
と

黒
牛
の
溶
岩
ス
テ
ー
キ
＆
鯛
め
し
ラ
ン
チ

甘
味
～
デ
ザ
ー
ト
～

【
先
附
】

始
ま
り
の
最
中

【
小
鍋
】

寒
ぶ
り
の
黄
金
出
汁
小
鍋

【
肉
ま
ぶ
し
】

黒
毛
和
牛
の
ひ
つ
ま
ぶ
し
重

・
薬
味

・
濃
紅
玉
子
か
け

・
和
出
汁
茶
漬
け

【
留
椀
』

大
源
味
噌
の
お
味
噌
汁

平
日

二
九
七
〇
円

土
日
祝

三
五
二
〇
円

和
牛
ひ
つ
ま
ぶ
し
ラ
ン
チ

【
先
附
】

始
ま
り
の
最
中

【
産
直
生
牡
蠣
】

本
日
入
荷
の
生
牡
蠣
刺
し

【
揚
物
】

広
島
産

大
粒
牡
蠣
フ
ラ
イ

【
焼
物
】

・
黒
牛
の
富
士
溶
岩
ス
テ
ー
キ

・
坂
越
産

焼
き
牡
蠣

【
食
事
】

牡
蠣
の
炊
き
立
て
土
鍋
ご
飯

牡
蠣
な
め
ろ
う
の
ひ
つ
ま
ぶ
し
仕
立
て

【
留
椀
』

大
源
味
噌
の
お
味
噌
汁

平
日

二
七
五
〇
円

土
日
祝

三
三
〇
〇
円

牡
蠣
尽
く
し
ラ
ン
チ

・手
練
り
わ
ら
び
餅

四
九
五
円

・塩
ミ
ル
ク
ア
イ
ス

三
八
五
円

※

価
格
は
全
て
税
込
み
で
す
。

最
旬

黄
金
出
汁
小
鍋
と

和
牛
す
き
し
ゃ
ぶ
の
ラ
ン
チ
懐
石
コ
ー
ス

期
間
限
定
特
別
価
格

四
四
〇
〇
円

【
先
附
】

始
ま
り
の
最
中

【
小
鍋
】

寒
鰤
と
真
鯛
の
黄
金
出
汁
小
鍋

【
揚
物
】

広
島
産

牡
蠣
フ
ラ
イ

【
焼
物
】

・
黒
牛
の
溶
岩
ス
テ
ー
キ

・
坂
越
産

焼
き
牡
蠣

【
御
飯
】

・
黒
毛
和
牛
の
す
き
し
ゃ
ぶ

ひ
つ
ま
ぶ
し

・
真
鯛
の
ひ
つ
ま
ぶ
し

【
留
椀
』

大
源
味
噌
の
お
味
噌
汁

【
甘
味
】

手
練
り
わ
ら
び
餅
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