
Premium Course
FELICE

プレミアムコ ー ス  フェリー チェ



(税込)
3,980 ▷1名様

(2名様より)

飲み放題
+1,300

Soup

Antipasto caldo

Salad

pizza

Main

Desert

オマール海老のビスク 

本日の鮮魚のカルパッチョ２種食べ比べ

糸島野菜のグリーンサラダ

イタリア産ベーコンと半熟卵のビスマルク

鹿児島 黒豚の藁焼きステーキ 旬野菜の炭火焼添え

食後の楽しみ プチデザート

プレミアムコ ー ス 　 フェリー チェ

Premium Course
FELICE



ス テ ー キ ＆ シ ー フ ード  フ ル コ ー ス
オ ー シャン

Steak & Seafood
 Full Course
OCEAN



 焼き立てバゲット

▷1名様
(2名様より)

飲み放題
+1,300

Soup

Fresh Saefood

Antipasto freddo

bread

Fish

carne

Desert

オマール海老のビスク 

本日の生牡蠣２種 食べ比べ

鹿児島県産 黒毛和牛のカルパッチョ

新村畜産直送 雌牛黒毛和牛の藁焼きステーキ 
炭焼き野菜のバーニャカウダを添えて

糸島産 本日の鮮魚と魚介の炭火焼

食後の楽しみ プチデザート

 ス テ ー キ ＆ シ ー フ ード  フ ル コ ー ス
オ ー シャン

Steak & Seafood full Course
OCEAN

(税込)
5.,280



Spécialité 
肉 の 旨 み を 最 大 限 に 引き 出 す  炭 火 焼 ステ ー キ

低温でじっくりと時間をかけて火入れすることで、中心まで鮮やかなロゼ色に焼きあげます。

仕上げに高音で焼き上げ旨みを閉じ込め、お肉の旨みを最大限に引き出した自慢のステーキ

weight price

国産銘柄牛の炭火焼ステーキ (2,508)2,280120g

黒毛和牛 雌牛の炭火焼ステーキ (3,278)2,980120g

若鶏の炭火焼き (1,848)1,680200g

鹿児島黒豚の炭火焼きロースト (2,178)1,980180g

じっくり低温で焼き上げますので、少々お時間いただきます

お 肉 を 楽 し む 付 け 合 わ せ

糸 島 野 菜 の 炭 火 焼 盛 り 合 わ せ 　 　 5 8 0（ 6 3 8 ）
農園直送の厳選野菜。野菜の美味しさを味わえます



Oyster

写真は2名様分サイズです

全 国 各 地 か ら 独 自 の ル ートで 入 手 するプレミアム 生 牡 蠣

シェフが全国の産地を直接訪問し、厳選した生牡蠣。

顔の分かる生産者から届く安心・安全で、今一番美味しい牡蠣をお客様へ届けます。

オイスタープラッター　3Piese~　 (1,738)～1,580

兵庫県 坂越産 サムライオイスターの焼き牡蠣 (418)380

広島県 呉産 真牡蠣のカキフライ (418)380

本日の生牡蠣 (598)各 540
本日のおすすめメニューをご覧ください

旨味の強い真牡蠣　サムライオイスターの濃厚焼き牡蠣

産地直送　生牡蠣の食べ比べ

燻製タルタルソースで



Salad サラダ

前菜

シーフードSeafood

黒毛和牛のカルパッチョ (1.628)1.480

糸島野菜のグリーンサラダ (1,078)980

旬野菜の炭火焼バーニャカウダ　 (1,408)1,280

天然海老のポテト包みフリット (1,518)1,380

パルマ産熟成生ハムとサラミ盛り合わせ (968)880

フライドポテト (858)780

バゲット (132)120

Antipasto 

本日の鮮魚のカルパッチョ (1,408)1,280

本日鮮魚の炙りカルパッチョ (1,408)1.280

サーモンとアボカドのタルタル (1.078)980

本日の魚介の炭火焼
おすすめメニューをご覧ください

(638~)580~

本日の鮮魚のアクアパッツァ (1,738~)1,580~
おすすめメニューをご覧ください

Desert

とろけるバスクチーズケーキ (748)680

口溶け なめらかチョコテリーヌ
芳醇なチョコレートと生クリームの濃厚チョコテリーヌ

(748)680

クレームブリュレとピスタチオジェラート (748)680

白桃ムースとバニラアイスのピーチメルバ
フレッシュの白桃とバニラアイスをキャラメルソースで

(858)７80

デザート

水牛モッツァレラチーズのカプレーゼ (1,408)1.280



炭 火 で 仕 上 げ るピ ザ
焼 き 牡 蠣 、鮮 魚 の カ ル パッチョ
も 楽 し め る

1 名 様

ソフトドリンク 飲 み 放 題 付 き

アル コ ー ル 飲 み 放 題 　 ＋ 1 0 0 0

Premium
BBQ plan

(税込)
3,980

▶ 　 B B Q 　 　 　   　 牛 ロ ース 　 ポ ー クステ ー キ  ビッグ フランク
▶ 　 S e a f o o d 　 　  焼 き 牡 蠣 　 帆 立
▶ 　 P i z z a 　 　 　 　 イタリア 産 ベ ーコン と 半 熟 卵 の ビスマルク
▶ 　 C a r p a c c i o 　 本 日 の 鮮 魚 の カル パッチョ
▶ 　 F r i t t o 　 　 　  若 鶏 の 唐 揚 げ 　 トル ティー ヤ チップス
▶ 　 V e g e 　 　 　 　  包 野 菜 レタス 　 彩 りラペ 　 焼 き 野 菜

生 で も 味 わえる 活 オ マ ー ル 海 老
シ ーフード と 糸 島 野 菜 の ピ ザ
牡 蠣 、カ ル パッチョも 楽 し め る

1 名 様

ソフトドリンク 飲 み 放 題 付 き

アル コ ー ル 飲 み 放 題 　 ＋ 1 0 0 0

Homard
BBQ plan

(税込)
5,580

▶ 　 B B Q 　 　 　   　 牛 ロ ース 　 ポ ー クステ ー キ  ビッグ フランク
▶ 　 S e a f o o d 　 　  活 オ マ ー ル 海 老 半 身 　 焼 き 牡 蠣 　 帆 立
▶ 　 P i z z a 　 　 　 　 海 老 と 糸 島 野 菜 の シ ーフードピ ザ
▶ 　 C a r p a c c i o 　 本 日 の 鮮 魚 の カル パッチョ
▶ 　 F r i t t o 　 　 　  若 鶏 の 唐 揚 げ 　 トル ティー ヤ チップス
▶ 　 V e g e 　 　 　 　  包 野 菜 レタス 　 彩 りラペ 　 焼 き 野 菜

【 テラス 限 定 】

【 テラス 限 定 】

オ マ ー ル



Pizza

写真は2名様分サイズです

炭 火 で 仕 上 げる 香 ばし い 窯 焼 きナポリピ ザ

お肉や魚介、糸島野菜のピザを最後に炭で香ばしく焼き上げます。

こだわりの小麦を使用し、外はカリッと中はもっちり。

水牛モッツァレラのマルゲリータ (1,738)1,５80

４種のチーズのクワトロ フォルマッジ (1,738)1,580

海老と糸島野菜のシーフードピザ (1,848)1,680

イタリア産ベーコンと半熟卵のビスマルク (1,848)1,680

サラミとニンニクのトマトのマリナーラ (1,628)1,４80


