
牡蠣料理一品増えました！！

過労時、体調に不安がある時、又、ご高齢の方、妊娠中の方、お子様はお控えください
【R-12】 １２歳以下のお子様には生牡蠣のご提供はお断りしておりますので、ご了承ください

体調の優れないお客様は生牡蠣のご注文をお控えください

美味しい牡蠣フライの３つのこだわり

牡蠣フライにピッタリ！兵庫県『相生の恵』使用！

毎日手包み！２０時間以上寝かして熟成！

２度揚げの徹底！外はサクッ！中はジューシー！
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・牛ハラミ・お刺身2種・ミニサラダ・ごはん・漬物・汁物

牛ハラミの溶岩焼きと
本日のお刺身定食 1440(1584) 

黒毛和牛のレアカツと
本日のお刺身定食 1500(1650) 

・牛カツ・お刺身2種 ・ごはん・ミニサラダ・漬物・汁物

OYSTER  BAR  WHARF
WHARF自慢の牡蠣定食 ＆ 肉定食

LUNCH MEAL SET
白米、スープ おかわり無料

11:00∼15:00(オーダー受付15：00まで可能)

牡蠣と牛 ふたつの旨みを一度に堪能！！

・蒸し牡蠣・焼き牡蠣 2種・牡蠣フライ・牡蠣南蛮漬け
・牡蠣ごはん・ミニサラダ・漬物・汁物

牡蠣御膳 1700(1870) 

旬の生牡蠣
2個付き御膳

2500(2750)
牡蠣御膳に生牡蠣が2個付きます
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牡蠣×牛

Wメイン

・牡蠣フライ4個・キャベツ大盛・ごはん・漬物・汁物

オイスターバーの
ジューシー牡蠣フライ定食 1400(1540) 

・牡蠣フライ２個・牛カツ・牡蠣南蛮漬け・ごはん・漬物・汁物

ジューシー牡蠣フライと黒毛和牛のレアカツ定食
2200(2420) 

牡蠣と牛 ふたつの旨みを一度に堪能

毎日手包み！徹底した2度揚げが生み出すジューシー＆サクッの黄金比で
牡蠣の旨味が口いっぱいに広がるこだわりのカキフライと
黒毛和牛の旨味を閉じ込め、しっとり柔らかに仕上げた上質な甘みのレアカツ
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